
RUM

I rum sono serviti con cioccolato fondente e meringhe


RUM ABUELO ANEJO PANAMA € 7,00

Vaniglia, caramello, legno, leggermente fumè


BY THE DUTCH SMOKED RUM € 11,00

Melassa affumicata, quercia tostata, frutta secca e caramello


BUSH RUM CO. MANGO SPICED € 9,00

Rum caraibico e mango maturo


THE DUPPY SHARE WHITE JAIMAICAN € 8,00

Banana verde, caramello e cannella, pan di zenzero, legno tostato, lime


THE DUPPY SHARE SPICY JAIMAICAN / BARBADOS € 9,00

Spezie, zenzero, vaniglia, cola, pompelmo, ananas, noce moscata, basilico e arancia


RUM JM FUMEE VOLCANIQUE AGRICOLE MARTINIQUE € 9,00

Tostato, miele, vaniglia, caramello, caramello salato, affumicato


RUM AGRICOLE CLARIN COMMUNAL BLANCO HAITI € 8,00

Banano, Erbe di campo, frutta esotica, zucchero di canna


RUM ABUELO 7 YO PANAMA € 8,00

Noce, caramello, cuoio e tabacco


TROIS RIVIERES RUM BLANC AGRICOLE MARTINIQUE € 7,00

Dolce, salino, zucchero caldo, latte di cocco e pepe


BARON SAMEDI’ SPICE RUM HAITI € 8,00

Vaniglia, noce moscata, nocciola, corposo


RUM PLANTATION OFTD OVERPROOF JAIMAICAN / GUYANA / BARBADOS € 8,00

Caramello, cioccolato, vaniglia, cannella, uvetta, accenti di affumicatura


RUM PLANTATION ORIGINAL DARK BARBADOS / JAIMAICAN € 8,00

Frutta matura, scorze di agrumi, fumè


RUM PLANTATION PINEAPPLE TRINIDAD / BARBADOS € 9,00

Rum all’ananas


RUM ABUELO 12 YO PANAMA € 10,00

Dolce, speziato, legno, noce moscata, vaniglia


VERITAS WHITE RUM BARBADOS € 8,00

Canna da zucchero, fruttato


DON PAPA BAROKO RUM € 10,00

Frutta tropicale, spezie dolci, vaniglia, frutta secca, caramello, legno


SMITH & CROSS JAIMAICAN RUM € 9,00

Spezie, vaniglia, cocco, rum tradizionale della Marina Britannica


BLACKWELL JAIMAICAN RUM € 9,00

Moka, caramello, burro d’arachidi, frutta tropicale, vaniglia


